Jules Pralinenmanufaktur

Handgegossene Pralinen von Jules mit exklusiven
Fiillungen sind besondere Schiitze fiir GenieBer.

Jules sucht die besten Zutaten mit Sorgfalt aus und legt Thren
Fokus auf ein wahres Geschmackserlebnis.

Nachdem die Polycarbonatformen poliert und mit Airbrush sowie
verschiedenen weiteren Techniken mit Kakaobutter gesprayt und
bemalt wurden, werden die Formen von Hand mit feinster
Schokolade ausgegossen.

Danach werden kostliche Fiillungen hergestellt und in die
ausgeharteten Formen gefiillt. Nach einer langeren Ruhephase
werden die Pralinen mit Schokolade verschlossen.

Es folgt eine Aushirtungsphase nach der die Pralinen aus der
Form geklopft werden.




